
 

 

MENU  WESELNE 

Propozycja III 

 
O b i a d 

 Rosół królewski podawany z kluseczkami 200 ml 

D a n i a   g ł ó w n e  /  na półmiskach /:  

 Grillowana pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem, podana z ryżem i sosem serowo-śmietanowym  100 g 

 Sakiewka z karkówki nadziewana grzybkami  100 g 

 Roladka wołowa faszerowana suszonymi pomidorami i fetą  100 g 

 Panierowana koperta ze schabu z serem i szynką 100g 

 Pieczone piersi z kaczki 100 g 

 Łosoś pieczony   100 g 

 Ziemniaki z wody  200 g 

 Modra kapusta, marchewka z groszkiem, zestaw surówek  po 100 g 

 

D e s e r 

 Lody z  owocami i bitą śmietaną lub  creme brulee,  lub krem tiramisu   

 Kawa, herbata   /bez ograniczeń/ 

 

D a n i a   p r z e k ą s k o w e   z i m n e 

 Mięsa z obiadu 

 Schab w galarecie nadziewany śliwką   80g 

 Rolada z indyka z zieleniną i orzechami   80g 

 Roladka drobiowa z musem borowikowym   80g 

 Roladka z kaczki  80g 

 Tymbaliki z łososia  80g 

 Tatar z łososia lub tatar wołowy  80 g 

 Faszerowany pstrąg pod glazurą 80 g 

 Sałatka z zapiekanej cielęciny z suszonymi pomidorami  80 g 

 Pasztet wieprzowy z sosem tatarskim   80g 

 Pieczywo, masło 

 

Kolacja 

 Polędwiczki w sosie śmietanowym z kurkami podane z kopytkami   100 g 

 Pieczona karkówka w sosie nadziewana śliwkami, podana ze smażonymi ziemniaczkami  100 g 

 

P r z e k ą s k i   gorące  

 Krem z pomidorów pellati podawany z pieczywem czosnkowym  200 ml 

 Barszcz z pasztecikiem lub żurek z białą kiełbaską   200ml 
 

 

Cena za powyższe menu wynosi 195 złotych za osobę. 

 
 

 



 

 

Za dodatkową odpłatnością proponujemy również : 

• pieczonego dzika 

• udziec wieprzowy 

• indyki pieczone  

• pieczone jagnię 

• stół wiejski z wędlinami własnego wyrobu 

• fontannę czekoladową z dodatkami 

• bufet kawowy. 

 

Proponujemy też Państwu ciasta naszego wyrobu, na które cennik przedstawiamy poniżej: 

• sernik wiedeński       25 zł/kg 

• sernik z brzoskwiniami     27 zł/kg 

• sernik „rosa”     26 zł/kg 

• sernik z bakaliami    25 zł/kg 

• jabłecznik lub szarlotka z bitą śmietaną     25 zł/kg 

• kokosanka na budyniu     25 zł/kg 

• rafaello     29 zł/kg 

• ciasto orzechowe    29 zł/kg 

• chałwowe     29 zł/kg 

• tiramisu    29 zł/kg 

• ciasto owocowe na bitej śmietanie     29 zł/kg 

• „3 bit”    27 zł/kg 

• rolady owocowe na bitej śmietanie   29 zł/kg 

• ciasto biszkoptowe z owocami w galaretce     23 zł/kg 

• makowiec na kruchym cieście     25 zł/kg 

• rolada makowa     25 zł/kg 

• tort dla Młodej Pary   50 zł/kg /w obłożeniu masą Ticcino/ 

• pozostałe torty       40 zł/kg 

 

*** 

Proponujemy również zorganizowanie poprawin za dodatkową odpłatnością w kwocie  

1000 złotych za pierwsze 6 godzin, a każdą następną godzinę za kwotę 100 złotych. 

*** 

W promocyjnej cenie oferujemy również pokoje gościnne dla gości weselnych w kwocie  

50 złotych za osobę. 

*** 

Powyższa propozycja obejmuje również dekoracje sali i stołów zarówno okrągłych,  

jak i prostokątnych.  

*** 

Informujemy również, że zgodnie z przepisami organizator, czyli Młoda Para zobowiązana jest do 

uiszczenia opłaty za korzystanie z uprawnień do odtwarzania utworów muzycznych dla ZAIKS. W tym 

celu Młoda Para powinna skontaktować się z terenowym inspektorem ZAiKS (p. Jan Woźniak - 604 446 

963) i ustalić z nim wysokość opłaty (zależną od ilości osób na weselu). 
  

   

S E R D E C Z N I E     Z A P R A S Z A M  Y  !  


