
 

  Menu Weselne 

Propozycja 3 
 

Tradycyjne powitanie chlebem i solą 
 

Przystawka 
o Rostbef sous vide podany z kolorowymi sałatami   100g 

 

Zupa 
o Consomme wołowe z pierożkami wieprzowymi   200ml 

 

Dania główne  /na półmiskach / : 
o Grillowana pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem, podana z ryżem i sosem serowo-

śmietanowym   100g 

o Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym, podane z kopytkami   100g 

o Roladka wołowa faszerowana suszonymi pomidorami i fetą   100g 

o Panierowana koperta ze schabu nadziewana serem i szynką   100g 

o Pieczone piersi z kaczki   100g 

o Łosoś pieczony   100g 

o Ziemniaki z wody, ziemniaki opiekane    po 100g 

o Modra kapusta, marchewka na ciepło, surówki z sezonowych warzyw  po 100 g 
 

Deser 
o Tiramisu  lub  Mus z truskawek  lub  Creme brulee  lub  Lody z owocami 

o Kawa, herbata 
 

Przekąski zimne 

o Mięsa z obiadu 
o Glazurowany schabik nadziewany śliwką   80g 

o Rolada drobiowa z musem borowikowym   80g 

o Rolada z ciasta chlebowego ze śledzikiem i buraczkami   80g 

o Rolada z kaczki z pomarańczą 80g 

o Tymbaliki z łososia  80g 

o Smażone krewetki podane na cytrynie   80g 

o Tatar z łososia  lub  Tatar wołowy  80 g 

o Faszerowany pstrąg pod glazurą  80 g 

o Sałatka z wędzonego kurczaka z winogronami  80 g 

o Pasztet wieprzowy z sosem tatarskim   80g 

o Pieczywo różne, masło 
 

Kolacja na ciepło  

o Schabik nadziewany śliwką, podany z kluskami śląskimi   80g 

o Francuski gulasz wołowy z pieczarkami i czerwonym winem   200 ml 
 

Przekąski gorące  

o Żurek z białą kiełbaską  200 ml 

o Barszcz z pasztecikiem  200ml 
 

Wartość powyższego menu to 210 złotych za osobę. 
 



 

 
Ciasta z naszej cukierni  

o Sernik wiedeński       27zł/kg 

o Sernik z brzoskwiniami     29zł/kg 

o Sernik „rosa”     28zł/kg 

o Sernik z bakaliami    27zł/kg 

o Jabłecznik lub Szarlotka z bitą śmietaną     27zł/kg 

o Kokosanka na budyniu     27zł/kg 

o Raffaello     31zł/kg 

o Ciasto orzechowe    31zł/kg 

o Migdałek z budyniem   30zł/kg 

o Chałwowe     31zł/kg 

o Tiramisu    31zł/kg 

o Ciasto owocowe na bitej śmietanie     31zł/kg 

o „3 bit”    29zł/kg 

o Rolady owocowe na bitej śmietanie   30zł/kg 

o Ciasto biszkoptowe z owocami w galaretce     26zł/kg 

o Makowiec na kruchym cieście     27zł/kg 

o Rolada makowa     27zł/kg 

o Tort dla Młodej Pary  (w obłożeniu masą Ticcino)    55zł/kg  
o Pozostałe torty       45zł/kg 

 

Dodatkowe atrakcje  
o Pieczony dzik  (koszt zależny od wagi) 

o Udziec wieprzowy pieczony  (koszt zależny od wagi) 

o Indyki pieczone  (koszt zależny od wagi) 

o Pieczone jagnię  (koszt zależny od wagi) 

o Stół wiejski z wędlinami naszego wyrobu  (koszt zależny od obfitości) 

o Deska serów  (koszt zależny od obfitości) 

o Fontanna czekoladowa z dodatkami  (450zł) 

o Bufet kawowy (kawa i wybór herbat dostępny bez ograniczeń podczas wesela i poprawin; 250zł) 
 

*** 

Proponujemy również zorganizowanie poprawin za dodatkową odpłatnością w kwocie 
1500 złotych za pierwsze 6 godzin, a każdą następną godzinę za kwotę 100 złotych. 

*** 

W promocyjnej cenie oferujemy również pokoje dla gości weselnych w kwocie 
50 złotych za osobę. 

*** 

Oferujemy możliwość ustawienia na sali weselnej stołów okrągłych za dodatkową opłatą 350 złotych. 
*** 

Oferujemy również dekoracje świetlne na sali weselnej, w cenie zależnej od ilości dekoracji. 
*** 

Informujemy także, że zgodnie z przepisami organizator, czyli Młoda Para, zobowiązana jest 
do uiszczenia opłaty za korzystanie z uprawnień do odtwarzania utworów muzycznych do 
ZAiKS, w kwocie 200 złotych. W tym celu Młoda Para może skontaktować się z terenowym 
inspektorem ZAiKS (p. Jan Woźniak - 604 446 963) lub dokonać wpłaty w naszym lokalu. 

 
 

Serdecznie zapraszamy ! 


